Zone de stockage : épicerie

Quoi ? Produit ? Quand ? Comment ? Qui ?
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Cuisine : plonge batterie et vaisselle

Chaque zone de la cuisine doit avoir son propre plan de nettoyage et désinfection.
Les plans de nettoyage seront a adapter aux produits utilisés dans votre établissement (nom du produit, dilution mais également temps de pose et rincage)




